
Коммерческое предложение от 09.04.2025

Наименование товара: Плита электрическая Tecnoinox PCS70E7

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/professionalnye-plity-
elektricheskie/plita_elektricheskaya_tecnoinox_pcs70e7

Описание

Электрическая плита Tecnoinox PCS70E7 серии Tecno70 предназначена для приготовления первых, 
вторых, третьих блюд в наплитной посуде на предприятиях общественного питания и торговли. 
Модель оснащена независимым термостатом для каждой конфорки и дополнительным термостатом 
для предотвращения перегрева и сокращения потребления энергии. Корпус изготовлен из 
нержавеющей стали AISI 304. Оборудование может быть расположено на подставке у стены или как 
центральный остров.

Особенности:

Индивидуальные переключатели для пошаговой регулировки температуры
Герметичная фиксация конфорок
Штампованная поверхность с приподнятыми бортиками против перелива жидкостей
Лампочки - индикаторы включенных конфорок
Регулируемые ножки
Может быть скреплена с другим оборудованием серии специальными соединительными 
элементами
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Дополнительные характеристики:

Количество позиций регулировки температуры: 7
Мощность конфорки: 2,6 кВт
Габариты в упаковке: 770х810х530 мм

Опции (заказываются отдельно):

Соединительный элемент 220585
Верхняя рама на 2 квадратные конфорки 220690
Дополнительная решетка GN 2/1 для духовки 220590

Характеристики

Установка настольная 

Количество конфорок 4 

Размер конфорок 220x220 мм 

Конфорка чугунная 

Напряжение 380 В 

Мощность 10.4 кВт 

Ширина 700 мм 

Глубина 700 мм 

Высота 280 мм 

Вес (без упаковки) 31.6 кг 

Вес (с упаковкой) 42 кг 

Страна производства Италия 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


